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WYMAGANIA  WETERYNARYJNE PRZY  PRODUKCJI  

I  DLA PRODUKTÓW  Z   MIĘSA  ZWIERZĄT  ŁOWNYCH
        W Polsce pod pojęciem  ŁOWIECTWO (w rozumieniu ustawy – PRAWO  ŁOWIECKIE) rozumie się całokształt spraw związanych z ochroną i gospodarką zwierzyną, etyką myśliwską, bronią palną, strzelectwem myśliwskim, kynologią łowiecką, historią, tradycją i kulturą łowiecką, sokolnictwem itp.

      DZICZYZNA  - czyli mięso  pochodzące  od zwierzyny łownej -  jest artykułem sezonowym, spożywanym z reguły w okresie łowczym. Jest uznawana za wysoko wartościowy środek spożywczy o wysokiej zawartości dobrze przyswajalnego białka i stosunkowo niewielkiej zawartości tłuszczu.  Dziczyzna cechuje się dobrą trwałością dzięki utrzymującej się długo kwasowości oraz zbitej konsystencji włókien mięśniowych. Jest też wynikiem trzymania upolowanej zwierzyny w pokryciu skórnym, co zabezpiecza mięso przed wtórną kontaminacją środowiskowej mikroflory gnilnej. W zależności od gatunku występują dość znaczące różnice w zapachu, smaku, barwie i konsystencji mięsa.

Tab.1. Porównanie zawartości wybranych składników oraz kaloryczności udźca daniela, 

udźca wołowego i szynki wieprzowej w odniesieniu do 100 g mięsa.

	
	ENERGIA

(kJ)
	BIAŁKO

(g)
	TŁUSZCZ

(g)
	CHOLESTEROL

(mg)
	ŻELAZO

(mg)

	UDZIEC DANIELA
	430
	      22,9
	     1,2
	          50
	5,1

	UDZIEC WOŁOWY
	619
	21,0
	7,1
	        120
	2,6

	SZYNKA WIEPRZOWA
	     1145
	16,9
	    22,9
	          85
	1,7


„ZWIERZĘTA  ŁOWNE” TO:

dzikie zwierzęta kopytne i zajęczaki oraz inne ssaki lądowe, łowione do celów spożycia przez ludzi i uznawane za zwierzęta łowne na mocy właściwego prawa danego Państwa Członkowskiego, w tym ssaki żyjące na terytoriach zamkniętych w warunkach zapewniających im swobodę, zbliżonych do warunków, w jakich żyją zwierzęta łowne oraz  dzikie ptactwo łowione do celów spożycia przez ludzi.

„DROBNA  ZWIERZYNA  ŁOWNA” oznacza dzikie ptactwo łowne oraz zajęczaki żyjące na wolności w ich środowisku naturalnym.

„GRUBA  ZWIERZYNA  ŁOWNA” oznacza dzikie ssaki lądowe żyjące na wolności w ich środowisku naturalnym, które nie podlegają definicji drobnej zwierzyny łownej.

„ZAKŁAD  PRZETWÓRSTWA  DZICZYZNY” oznacza zakład, w którym zwierzęta łowne i mięso uzyskane w wyniku polowania są przygotowywane do wprowadzenia do obrotu.
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· Polowanie powinno odbywać się w okresie dozwolonym przez prawo (zgodnie z obowiązującym kalendarzem polowań) i w czasie sprzyjających warunków atmosferycznych, zapewniających uchronienie tuszy odstrzelonej zwierzyny przed niepotrzebnym zamoczeniem lub zabrudzeniem.

· Myśliwy powinien dążyć do umiejscowienia pocisku w przedniej części tułowia aby kula, niezależnie od skuteczności rażenia, nie powodowała uszkodzenia wartościowych części tuszy (takich jak comber czy udźce) oraz by nie naruszyła przewodu pokarmowego.

· Ranną zwierzynę należy dobijać w możliwie najkrótszym czasie przez oddanie strzału z bliskiej odległości:   

 -  w przepadku zwierzyny płowej – w kark

 -  w przypadku dzika – w głowę

 -  w przypadku zajęcy – przez uderzenie kantem dłoni w nasadę głowy za uszami.

· Myśliwy powinien dokonać tzw. obróbki wstępnej na łowisku. Zwierzynę płową ( jelenie,  daniele, sarny) oraz zwierzynę czarną (dziki) należy  natychmiast po odstrzeleniu prawidłowo wypatroszyć.

· Po wypatroszeniu tuszę należy zawiesić w ocienionym miejscu lub ułożyć ją na pochyłości głową do góry, następnie otworzyć szeroko wnętrze jamy brzusznej, by w ten sposób umożliwić odpływ krwi z klatki piersiowej i jamy brzusznej.

· Przed transportem tuszę zwierzyny należy dokładnie wystudzić w celu uniknięcia zaparzenia.

· W miarę możliwości należy dbać o to, by w czasie transportu tusza była podwieszona lub luźno ułożona, co dostatecznie zabezpieczy ją przed deformacją i zaparzeniem czyli przenikliwą kwaśną fermentacją.

· Należy dążyć do maksymalnego skrócenia czasu transportu tuszy z łowiska do  miejsca skupu dziczyzny.

WYMAGANIA  DOTYCZĄCE  ZDROWIA  ZWIERZĄT  ŁOWNYCH, 

Z  KTÓRYCH  POZYSKUJE  SIĘ  MIĘSO

Mięso pozyskuje się ze zwierząt łownych, które:

· zostały odstrzelone w sposób określony w przepisach łowieckich;

· nie pochodzą z obszarów objętych ograniczeniami ze względu na zdrowie zwierząt;

· niezwłocznie po odstrzale zostały przewiezione do:

a) zatwierdzonego zakładu przetwórstwa mięsa zwierząt łownych, w którym ich mięso jest poddawane obróbce i badaniu przez urzędowego lekarza weterynarii, w okresie 12 godzin po odstrzale; 

b)  punktu skupu, w którym odstrzelone zwierzęta łowne są przechowywane przed przewiezieniem do zakładu i gdzie zostały schłodzone, przy zachowaniu warunków higieny i temperatury właściwych dla danego rodzaju mięsa, a następnie, w okresie 12 godzin, przewiezione do zakładu — z tym że w przypadku zwierząt łownych odstrzelonych w dużej odległości od zakładu zwierzęta te mogą być przewiezione do zakładu w okresie dłuższym niż 12 godzin, jeżeli pozwalają na to warunki klimatyczne, przy czym po przewiezieniu powinny zostać niezwłocznie poddane badaniu przez urzędowego lekarza weterynarii;

· były poddane obróbce przy zachowaniu wymagań weterynaryjnych;

· były poddane badaniu przez urzędowego lekarza weterynarii lub osobę wykonującą czynności pomocnicze pod nadzorem tego lekarza, a w przypadku drobnej zwierzyny łownej niewypatroszonej — badaniu wykonanemu na reprezentatywnej próbce zwierząt pochodzących z tego samego miejsca (w przypadku stwierdzenia choroby zakaźnej lub innych wad przeprowadza się kontrolę dodatkowych tusz pochodzących z danej partii zwierząt);

· nie wykazywały żadnych zmian chorobowych, z wyjątkiem urazów, które powstały w wyniku odstrzału, albo wad rozwojowych lub innych zmian, pod warunkiem że wykonane badania laboratoryjne potwierdzą, że te wady lub zmiany nie spowodowały, że mięso zwierząt łownych stało się niezdatne do spożycia przez ludzi lub stanowi zagrożenie dla zdrowia publicznego.

PO  ODSTRZALE  ZWIERZĘTA  ŁOWNE  PODDAJE  SIĘ  NASTĘPUJĄCYM  CZYNNOŚCIOM:
1. Grubą zwierzynę łowną:

· patroszy się,

· po oddzieleniu od tuszy narządów wewnętrznych klatki piersiowej oraz wątroby i śledziony, myśliwy dostarcza je wraz z tuszą do punktu skupu lub zakładu w celu poddania ich badaniu przez urzędowego lekarza weterynarii,

· narządy wewnętrzne, inne niż wymienione wyżej, z wyjątkiem nerek, myśliwy usuwa i poddaje oględzinom na miejscu odstrzału,

· w przypadku samców można usunąć głowę zwierzęcia, jeżeli stanowi ona trofeum myśliwskie;

2. Drobną zwierzynę łowną:

· patroszy się całkowicie lub częściowo w miejscu odstrzału 

· lub przewozi się do zakładu, w temperaturze nie przekraczającej +7°C (dotychczas było 4°C, w nowym rozporządzeniu jest 7oC), w ciągu 12 godzin od odstrzału, i poddaje patroszeniu.

3. Zwierzęta łowne, które nie zostały poddane patroszeniu w miejscu odstrzału, patroszy się niezwłocznie po przewiezieniu do zakładu.

4. Przy patroszeniu zwierząt łownych - płuca, serce, wątrobę, nerki, śledzionę i śródpiersie oddziela się od reszty tuszy, w sposób zapewniający ich identyfikację z tuszą, lub pozostawia się połączone z tuszą w sposób naturalny.
WYMAGANIA  LOKALIZACYJNE,  TECHNICZNE  I  TECHNOLOGICZNE 

DLA  PUNKTU  SKUPU  DZICZYZNY
1. Punkt skupu powinien:

· znajdować się na terenie wolnym od zanieczyszczeń;

· posiadać zabezpieczenia chroniące przed dostępem szkodników.

2. W punkcie skupu powinny znajdować się:

· pomieszczenie lub wydzielone miejsce do przyjmowania odstrzelonych zwierząt łownych, mięsa zwierząt łownych i ich narządów wewnętrznych;

· pomieszczenie do przechowywania odstrzelonych zwierząt łownych i ich mięsa, wyposażone w urządzenia chłodnicze zapewniające utrzymywanie wymaganego zakresu temperatur, tj. temperatury nie wyższej niż  +7 °C  w tuszy ;

· wydzielone miejsce do przechowywania środków myjących i odkażających; stosowanie tych środków nie może stwarzać zagrożenia dla przechowywanych odstrzelonych zwierząt łownych, mięsa zwierząt łownych i ich narządów wewnętrznych.
3. Punkt skupu powinien być zaopatrzony w:

· zimną i ciepłą wodę;

· umywalkę wyposażoną w środki do mycia rąk i ich suszenia.

KRÓTKA CHARAKTERYSTYKA WYBRANYCH GATUNKÓW ZWIERZĄT ŁOWNYCH 

Z WYSZCZEGÓLNIENIEM OKRESÓW POLOWAŃ (ZGODNIE Z TERMINARZEM ŁOWIECKIM)
JELEŃ   CERVUS ELAPHUS
       W Polsce jeleń występuje zasadniczo na terenie całego kraju, jednak w różnym nasileniu. Długość ciała dorosłego jelenia wynosi 170-240 cm, wysokość w kłębie 120-150 cm. Masa byka po wypatroszeniu waha się od około 120 kg, w Puszczy Nadnoteckiej do 160-180 kg, a nawet 200 kg na Mazurach oraz 200-250 kg w Bieszczadach. Masa łani wynosi 60-100 kg. Jeleń karpacki, w porównaniu z formami nizinnymi, ma większe wymiary i masę ciała. Poroże byka (wieniec) dochodzi do długości 130 cm, a jego masa nawet do 13 kg. Jeleń każdego roku zrzuca poroże w marcu lub kwietniu (sztuki w średnim wieku i młodsze) lub w drugiej połowie lutego (osobniki starsze). Następnie zaczyna wykształcać nowe poroże, które wyciera ze scypułu w drugiej połowie lipca i w pierwszej dekadzie sierpnia (sztuki w średnim wieku i młodsze) lub w początkach lipca (sztuki starsze). Rykowisko odbywa się przeważnie w drugiej połowie września, niekiedy rozpoczyna się nieco wcześniej i trwa mniej więcej do połowy października. Ciąża u łani trwa 230-240 dni. Narodziny potomstwa, najczęściej jednej lub dwóch sztuk, odbywają się w drugiej połowie maja lub na początku czerwca. Młode po trzech lub czterech tygodniach chodzi już za matką. Przez pierwsze trzy miesiące ssie matkę, jednak około drugiego tygodnia zaczyna jeść karmę zieloną.  Łania dokarmia młode mlekiem aż do zimy. Jelenie osiągają dojrzałość płciową w drugim roku życia. Żyją 15-20 lat, średnio jednak ok. 5-6 lat. 

Na byki wolno polować od 21 sierpnia do końca lutego, na łanie  - od 1 października do 15 stycznia i na cielęta od 1 października do końca lutego.
DANIEL    DAMA  DAMA
       Daniel, introdukowany na teren Polski w XVII w., występuje głównie w zachodniej części kraju. Długość jego ciała wynosi 120-140 cm, wysokość w kłębie 75-90 cm, masa ciała samców waha się w granicach 60 do 80 kg, samic od 30 do 40 kg. Poroże daniela różni się swym kształtem od poroża jelenia. Daniele każdego roku zrzucają poroże w końcu kwietnia lub w pierwszych dniach maja. Następnie poroże odrasta i zostaje wycierane ze scypułu na przełomie sierpnia i września. Ruja (bekowisko) rozpoczyna się około połowy października i trwa do pierwszych dni listopada. Okres ciąży u daniela wynosi 220-230 dni. Łania cieli się w czerwcu, rodząc przeważnie dwa, rzadziej jedno lub trzy cielęta. Małe po ośmiu, dziesięciu dniach chodzą już za matką. Przez pierwsze 3-4- tygodnie odżywiają się tylko mlekiem, przechodząc stopniowo na pokarm stały, ssą jednak zazwyczaj do późnej jesieni. Daniel dojrzewa płciowo na przełomie drugiego i trzeciego roku życia. Żyje nawet do 20 lat. 

Na byki wolno polować od 1 października do 31 stycznia, a na łanie i cielęta – od 1 października do 15 stycznia.
ŁOŚ       ALCES  ALCES
       Byki, klępy i łoszaki od pewnego czasu (od 2002r.) objęte są w naszym kraju całoroczną ochroną.

W Polsce łoś występuje najliczniej w lasach północno-wschodniej oraz środkowej części kraju (Puszcza Kampinoska, okolice Włocławka), sporadycznie zaś spotyka się go na obszarze województw zachodnich i południowych. Łoś jest w naszym kraju największym przedstawicielem jeleniowatych. Długość ciała dorosłego osobnika wynosi 250-270 cm, wysokość w kłębie 175-185 cm, masa ciała samca (byka) waha się w granicach od 320 do 450 kg, zaś samicy (klępy) od 275 do 375 kg. Byk dorosły, powyżej 5 lat, posiada poroże (łopaty, rosochy) albo mniej efektowne badyle, stąd byki w zależności od rodzaju poroża nazywamy łopataczami lub badylarzami. Poroże jest zrzucane każdego roku w różnym okresie w zależności od wieku. Łopaty zaczynają się tworzyć dopiero u osobników pięcioletnich. Okres rui (bukowiska) odbywa się we wrześniu, przeciągając się nieraz do pierwszej dekady października. Klępa chodzi w ciąży 230-240 dni. Cieli się w końcu kwietnia lub na początku maja, dając 1-2, wyjątkowo 3 łoszaki. Okres laktacji trwa  3 - 4 miesiące. W drugim tygodniu życia cielęta zaczynają zjadać pokarm roślinny. Dojrzałość płciową osiągają w trzecim roku życia. Łosie żyją nawet do 20 lat.

SARNA        CAPREOLUS  CAPREOLUS
      Sarna jest najmniejszym przedstawicielem zwierzyny płowej. Występuje na terenie całego kraju oprócz partii wysokogórskich. Długość ciała samy wynosi 100-136 cm, wysokość w kłębie około 75 cm. Masa ciała waha się od 16 do 34 kg. U samca (rogacza) występuje niewielkie poroże zwane parostkami, które zrzucane jest na jesieni, a okres jego wzrostu przypada na jesień i zimę. Ruja u samy (kozy) rozpoczyna się zwykle w drugiej połowie lipca i trwa mniej więcej

do połowy sierpnia (ruja zasadnicza). Samice nie zapłodnione w lipcu lub sierpniu pokrywane są w okresie rui dodatkowej, która występuje na przełomie listopada i grudnia. U sarn może mieć miejsce tzw. ciąża przedłużona, utrzymująca się około 40 tygodni. Po zapłodnieniu, dokonanym w czasie rui zasadniczej, zarodek tworzący się z zygoty osiąga stadium blastuli, pozostając do grudnia w spoczynku, po czym rozwija się bardzo szybko. Natomiast u samic pokrytych podczas rui jesiennej ciąża przebiega bez okresu spoczynkowego i trwa 22 tygodnie, a poród następuje w tym samym terminie co u samic zapłodnionych latem. Koza rodzi (koci się) w maju lub na początku czerwca, dając jedno lub dwa, rzadziej trzy, a wyjątkowo cztery młode. Koźlęta uzyskują sprawność fizyczną po około dwu tygodniach, towarzysząc nadal matce. Po kilku dniach poza mlekiem, które ssą do grudnia, odżywiają się pokarmem roślinnym. Sarna osiąga dojrzałość płciową około 14 miesiąca. Żyje do 10 lat. 

Na kozły wolno polować od 11 maja do 30 września, a na kozy i cielęta  - od 1 października do 15 stycznia.

MUFLON     OVIS  MUSIMON

       Długość ciała od 1,1 do 1,3 m,  ogona 5 - 6 cm, wysokość w kłębie 65 0 85 cm, masa ciała 35 – 50 kg. Samice są nieco mniejsze od samców. Z lekką budowa kontrastują masywne rogi samców. Małe różki wyjątkowo pojawiają się także u starych samic. Rogi maja zabarwienie brązowoczarne. Szyja samca pokryta jest włosem tworzącym grzywę długości 70 – 90 mm. 

Jasne pola po bokach ciała i na pośladkach mogą nie występować u samców, a u samic są sporadyczne. Pierwotnie muflon żył tylko na Korsyce i Sardynii. Począwszy od XVIII wieku aklimatyzowano go do wielu krajów Europy, gdzie obecnie zamieszkuje pogórza ( przeważnie do wysokości 500 – 700 m n.p.m.). Zimą chętnie wyszukuje południowe nie ośnieżone stoki. W lecie dominują w jego pokarmie trawy, zimą w czasie znacznych opadów śniegu – gałązki drzew, porosty i mchy. Nie znosi grubej pokrywy śnieżnej. Prowadzi dzienny tryb życia, ale latem pasie się również w nocy. Zimą pasie się cały dzień. Z wyjątkiem zmiany zimowych i letnich stanowisk, pozostaje wierny swojemu terytorium, które zmniejsza się przede wszystkim zimą i w okresie suszy, a zwiększa wiosną i jesienią. Ruja odbywa się w październiku i listopadzie. Tam gdzie zwierzęta są płoszone, przebywają przez cały rok na urwiskach skalnych. Mięso muflonów nie ma większego znaczenia w produkcji dziczyzny. 

Na tryki wolno polować od 1 października do końca lutego, natomiast na owce i jagnięta – od i października do 15 stycznia.

DZIK       SUS   SCROFA
      W Polsce dzik występuje na terenie całego kraju.  Długość ciała dorosłego zwierzęcia wynosi 150-185 cm, wysokość w kłębie 85-100 cm. Masa ciała waha się w granicach od 100 do 230 (300) kg. Samce są większe od samic. Ruja (huczka) zaczyna się zwykle w końcu listopada i trwa około 6 tygodni, uzyskując  największe nasilenie w grudniu. Ciąża  trwa  około  18  tygodni. 

W marcu lub kwietniu samica (locha) rodzi od trzech do ośmiu, a nawet dziesięciu prosiąt. Matka karmi je przez 2-3 miesiące. Prosięta pozostają w barłogu około dziesięciu dni. Po dwóch tygodniach zaczynają wędrować z matką. Dziki osiągają dojrzałość płciową w drugim roku życia. Żyją  8 - 9 lat, średnio jednak około 2 lat. 

Na odyńce, wycinki, przelatki i warchlaki wolno polować od 1 kwietnia do końca lutego, a na lochy od 15 sierpnia do 15 stycznia.

ZAJĄC        LEPUS  EUROPAEUS
      Zając szarak występuje niemal na całym terenie kraju, z wyjątkiem wyższych partii górskich. Przedstawicieli zającokształtnych, w odróżnieniu od gryzoni, charakteryzuje występowanie w górnej szczęce, za pierwszą parą siekaczy - drugiej pary drobnych, dodatkowych siekaczy. Dlatego też rząd Lagomorpha inaczej nazywany jest Duplicidentata. Długość ciała zająca wynosi 55-70 cm, masa ciała waha się od 3,5 do 5,5 kg, sporadycznie przekracza 6 kg. Ruja (parkoty) zaczyna się w naszych warunkach klimatycznych w połowie stycznia, a w czasie ostrych zim - w lutym. Ciąża trwa 42-43 dni. Samica rodzi 2 - 4 razy w roku. Jeden miot liczy od jednego do pięciu młodych. Sporadycznie młodych jest więcej. Pierwsze wykoty w roku następują w połowie lutego, ostatnie zaś we wrześniu. W miotach wiosennych rodzi się 1-2, w lecie 3-4, rzadziej 5 zajączków. Młode zające rodzą się pokryte sierścią (turzycą), są dobrze rozwinięte, mają otwarte oczy. Matka karmi swoje potomstwo mlekiem około trzech tygodni. W drugim tygodniu życia młode zaczynają jeść karmę zieloną. Dojrzałość fizyczną osiągają po 6-7 miesiącach. Dojrzałość płciową samica osiąga w wieku 5-6 miesięcy, samce - w wieku 8 miesięcy. Nie dają jednak potomstwa w tym roku kalendarzowym, w którym się rodzą. Mogą żyć od 8 do 12 lat, jednak przeciętny wiek zająca wynosi 7 miesięcy.  

Na  zające  wolno polować od 1 listopada do 31 grudnia, natomiast w drodze odłowu – od 1 listopada do 15 stycznia.
KRÓLIK     ORYCTOLAGUS   CUNICULUS
      W Polsce królik występuje głównie w województwach zachodnich i centralnych. Długość ciała królika wynosi 38-50 cm, masa ciała 1-2 kg, rzadziej 3 kg. Samiec jest nieco większy od samicy. Ciąża u królika trwa 28-31 dni. Samica rodzi w roku 3-5 razy, dając w miocie 4-7, czasem do 12 młodych. Króliki rodzą się ślepe i nagie, oczy otwierają po 10 dniach. Matka karmi je mlekiem mniej więcej przez 4 tygodnie, po których młode króliczęta zaczynają samodzielne życie. Dojrzewają płciowo po 5-8 miesiącach. Fizjologiczny okres życia wynosi około 10 lat.

Na  dzikie króliki wolno polować od 1 listopada do 31 grudnia, natomiast w drodze odłowu – od 1 listopada do 15 stycznia.
BAŻANT OBROŻNY     PHASIANUS  COLCHICUS
      Bażant pochodzi z Azji, skąd sprowadzony został do Europy. W Polsce pojawił się pod

koniec XVIII w., ale jego zorganizowaną hodowlę zapoczątkowano dopiero na przełomie XIX i XX wieku. W czasie drugiej wojny światowej został niemal doszczętnie wyniszczony. Ostatnio dzięki zabiegom hodowlanym obserwuje się wzrost liczebności bażantów. Nie występuje jedynie w obszarach górskich powyżej 700 m n.p.m. Bażanty żyjące w Polsce w stanie wolnym są mieszanką różnych podgatunków, przede wszystkim bażanta zwyczajnego kaukaskiego {Phasianus colchicus colchicus}, bażanta obrożnego chińskiego (Phasianus colchicus torąuatus) oraz bażanta mongolskiego (Phasianus colchicus mongolicus). Długość ciała wraz z ogonem u koguta sięga do 95 cm, u kury 70-77 cm. Masa ciała koguta wynosi 1,4-1,8 kg, kury 1,0-1,2 kg. Okres godowy rozpoczyna się zaraz po stopnieniu śniegów i trwa do czerwca. W drugiej połowie kwietnia i w maju kura znosi 8-14 jaj. Okres wysiadywania od momentu złożenia ostatniego jaja trwa 24-25 dni. Bażant wywodzi jeden lęg w roku, dojrzałość płciową osiąga po 10 miesiącach życia. Żyje do 12 lat. 

Na koguty wolno polować od 1 października do końca lutego, natomiast na kury (tylko w OHZ) od 1 października do 31 stycznia.
KUROPATWA    PERDIX   PERDIX
      W Polsce kuropatwa występuje na terenie całego kraju. Długość ciała kuropatwy  wynosi  26 - 30 cm, rozpiętość skrzydeł 45-52 cm, masa ciała około 40 dag. Kuropatwy żyją parami, jedynie w okresie jesienno-zimowym skupiają się w stada. Okres godowy trwa od marca do maja. Samica składa w odstępach jednodniowych 10-18 jaj i wysiaduje je przez 23-25 dni. Kuropatwa wywodzi jeden lęg w roku. W przypadku zniszczenia pierwszego lęgu zakłada lęg drugi z mniejszą liczbą jaj. Kogut aktywnie uczestniczy w wylęgu młodych i opiece nad nimi. Młode kuropatwy po kilkunastu dniach zaczynają latać, a po czterech miesiącach dochodzą do wielkości dorosłych ptaków. Dojrzałość płciową osiągają po 10 miesiącach życia. U kuropatw występuje nieduże zróżnicowanie w ubarwieniu kogutów i kur. Żyją nawet do 5 lat. 

Na kuropatwy wolno polować od 11 września do 31 października, natomiast w drodze odłowu - od 11 września do 15 stycznia.

KRZYŻÓWKA    ANAS  PLATYRHYNCHOS
        W  Polsce  jest  najliczniejszym  gatunkiem  kaczki.  Jest  to  gatunek  lęgowy  i  przelotny.

Krzyżówka wielkością dorównuje kaczce domowej. Długość ciała samca wynosi 55-60 cm, rozpiętość skrzydeł 80-95 cm, masa ciała waha się w granicach od 0,8 do 1,75 kg. Kaczka jest nieco mniejsza i waży od 0,7 do 1,2 kg. U gatunku tego występuje wyraźny dymorfizm płciowy. Kaczki, które odbywają lęgi w naszym kraju, przylatują w marcu, a zaczynają odlatywać we wrześniu. Jesienią przybywają do nas i zimują kaczki z terenów północno-wschodniej Europy.

Potokach wiosennych, w pierwszej połowie kwietnia, krzyżówka przygotowuje gniazdo, w którym składa 8-14 jaj. Wylęg trwa 22-26 dni od zniesienia ostatniego jaja. Pisklęta krzyżówki są typowymi zagniazdowcami; po 7-8 tygodniach latają, po 10 miesiącach osiągają dojrzałość płciową. Wywodzą jeden lęg w roku. Jeżeli pierwszy lęg zostanie zniszczony, to obserwuje się lęgi powtórne w maju lub czerwcu z mniejszą liczbą jaj. 

Na kaczki: krzyżówki, cyraneczki, głowienki i czernice wolno polować od 15 sierpnia do 21 grudnia.

AKTY  PRAWNE 
REGULUJĄCE  ZAGADNIENIA  ZWIĄZANE Z  POZYSKIWANIEM  

ZWIERZĄT  ŁOWNYCH   I  OBRÓBKĄ  DZICZYZNY
· Rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002  z  dnia  28  stycznia 2002 roku ustalające ogólne zasady i wymagania prawa żywnościowego, ustanawiające Europejski Urząd ds. Bezpieczeństwa Żywności oraz  ustanawiające procedury w sprawie bezpieczeństwa żywnościowego
· Dyrektywa Rady z  dnia  16  czerwca 1992r  dotycząca zdrowia publicznego i problemów zdrowia zwierząt związanych z ubojem dzikiej zwierzyny oraz umieszczaniem na rynku jej mięsa 92/45/EWG
· Dyrektywa 2004/41/WE Parlamentu  Europejskiego i Rady z  dnia  21  kwietnia 2004 roku uchylająca niektóre dyrektywy dotyczące higieny i warunków zdrowia przy produkcji i wprowadzaniu do obrotu niektórych produktów pochodzenia zwierzęcego przeznaczonych do spożycia przez ludzi i zmieniająca dyrektywy Rady 89/662/EWG i 92/118/EWG oraz decyzję Rady 95/408/WE (od daty stosowania rozporządzeń WE 852, 853 i 854 dyrektywa 92/45 traci moc)
· Rozporządzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 852/2004  z  dnia  29  kwietnia  2004  roku  w  sprawie higieny  środków  spożywczych  (H1)  (Dz. U. WE L 139 z 30/04/2004, str. 0001-0054(3)

· Rozporządzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 853/2004  z  dnia  29  kwietnia  2004  roku  ustanawiające  szczególne  przepisy  dotyczące  higieny w  odniesieniu  do  żywności  pochodzenia  zwierzęcego (H2)  (Dz. U. WE L 139 z 30/04/2004) str. 0055
· -0205(4)  
· Rozporządzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 854/2004  z  dnia  29  kwietnia  2004  roku  ustanawiające  szczególne  przepisy  dotyczące  organizacji  urzędowych  kontroli  w  odniesieniu  do produktów  pochodzenia  zwierzęcego  przeznaczonych do  spożycia  przez  ludzi (H3)  (Dz. U. WE L 139 z 30/04/2004, str. 0206-0319(5)
· Rozporządzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 882/2004  z  dnia  29  kwietnia  2004  roku  w sprawie kontroli urzędowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodności z prawem paszowym i żywnościowym oraz regułami dotyczącymi zdrowia zwierząt i dobrostanu zwierząt (Dz. U. WE L 165 z 30/04/2004, str. 0001-0141(6) 
· Rozporządzenie Komisji (WE) NR 2073/2005  z dnia 15 listopada 2005r.  w  sprawie  kryteriów  mikrobiologicznych  dotyczących  środków  spożywczych   (Dziennik  Urzędowy  Unii  Europejskiej  L 338/1 z 2/12/2005)

· Rozporządzenie Komisji (WE) NR 2074/2005  z dnia 5 grudnia 2005r.  ustanawiające środki wykonawcze w odniesieniu do niektórych produktów objętych rozporządzeniem (WE) nr 853/2004 i do organizacji urzędowych kontroli na mocy rozporządzeń (WE) nr 854/2004 oraz (WE) nr 882/2004, ustanawiające odstępstwa od rozporządzenia (WE) 852 i zmieniające rozporządzenie (WE) 853/ 2004 oraz (WE) 854/2004.  (Dziennik  Urzędowy  Unii  Europejskiej  L 338/27 z 22/12/2005)

· Rozporządzenie Komisji (WE) NR 2075/2005  z dnia 5 grudnia 2005r.  ustanawiające  szczególne przepisy dotyczące urzędowych kontroli w odniesieniu do włosieni (Trichinella) w mięsie (Dziennik  Urzędowy  Unii  Europejskiej  L 338/60 z 22/12/2005)

· Rozporządzenie Komisji (WE) NR 2076/2005  z dnia 5 grudnia 2005r.  ustanawiające   środki przejściowe  do  celów  wdrożenia  rozporządzeń  (WE) nr 854/2004  oraz  882/2004  Parlamentu  Europejskiego i  Rady  oraz  zmieniające  rozporządzenia  (WE) nr 853/2004  oraz  (WE)  nr 854/2004 (Dziennik  Urzędowy  Unii  Europejskiej  L 338/83 z 22/12/2005)
· Rozporządzenie Komisji (WE) NR 599/2004  z dnia 30 marca 2004r.  dotyczące  zharmonizowanego świadectwa  i  sprawozdania  z  kontroli  związanych     w  wewnątrzwspólnotowym  handlem  zwierzętami  i produktami  pochodzenia  zwierzęcego   
· USTAWA  z  dnia  16  grudnia  2005 roku  o  produktach pochodzenia  zwierzęcego  (Dz. U. nr 17, poz. 127)
· Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 15 lipca 2004 roku w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji i dla produktów z mięsa zwierząt łownych umieszczanych  na  rynku  
· (Dz. U. nr 169 poz. 1778). 

Na podstawie ustawy z dnia 29 stycznia 2004r. o wymaganiach weterynaryjnych dla produktów pochodzenia zwierzęcego (zastąpiona ustawą o produktach pochodzenia zwierzęcego z dnia 16 grudnia 2005r.)

· Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi  z dnia 10 marca 2005 roku  zmieniające rozporządzenie w sprawie  wymagań weterynaryjnych przy produkcji i dla produktów z mięsa  zwierząt  łownych  umieszczanych  na  rynku (Dz. U. nr 44 poz. 429 i 430).

· Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 czerwca 2004 roku w sprawie wymagań weterynaryjnych przy produkcji i dla produktów z mięsa króliczego i z mięsa zwierząt łownych utrzymywanych  na  fermach, umieszczanych  na  rynku  
· (Dz. U. nr 148 poz. 1559).

· Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 6 kwietnia 2004 roku w sprawie wymagań wzoru oświadczenia  myśliwego  
· (Dz. U. 04. 74.680).
· Rozporządzenie  Ministra  Środowiska z dnia 21 czerwca 2005 roku w sprawie zwierzyny bezprawnie pozyskanej  
· (Dz. U. Nr 116 poz. 981).
· Rozporządzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 18 maja 2004 roku w sprawie sprzedaży bezpośredniej  
· (Dz. U. Nr 130 poz. 1393).

· Rozporządzenie Ministra Środowiska z dnia 7 lutego 2005 roku w sprawie ewidencji skupu zwierzyny  żywej,  tusz  zwierzyny  i  ich  części  
· (Dz. U. 05.27.231).

· Rozporządzenie Ministra Środowiska z dnia 7 lutego 2005 roku w sprawie egzaminu ze znajomości wykonywania polowania oraz zasad ochrony przyrody  
· (Dz. U. 05.27.230).
· Rozporządzenie Ministra Środowiska z dnia 11 marca 2005 roku w sprawie ustalenia listy gatunków  zwierząt  łownych  
· (Dz. U. 05.45.433).

· Rozporządzenie Ministra Środowiska z dnia 23 marca 2005 roku w sprawie szczegółowych warunków wykonywania  polowania  i  znakowania  tusz  
· (Dz. U. 05.61.548).

· Rozporządzenie Ministra Środowiska z dnia 20 kwietnia 2005 roku w sprawie uprawnień do wykonywania polowania  
· (Dz. U. 05.80.705).

· Ustawa z dnia 13 października 1995 roku  Prawo Łowieckie z póżn.zmianami 
· Ustawa z dnia 11 marca 2004 O ochronie zdrowia zwierząt oraz zwalczaniu chorób zakaźnych (Dz.U.z dn.20.04.2004 )

       Zgodnie z Rozporządzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiającym szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego

SEKCJA IV:   MIĘSO ZWIERZĄT  ŁOWNYCH
ROZDZIAŁ I        SZKOLENIE  MYŚLIWYCH  W  ZAKRESIE  ZDROWIA  I  HIGIENY
1. Osoby, które polują na zwierzynę łowną z myślą o wprowadzeniu jej do obrotu do celów spożycia przez ludzi, żeby mogły przeprowadzić wstępne badanie zwierzęcia na miejscu, muszą posiadać wystarczającą wiedzę z zakresu patologii u zwierząt łownych, oraz produkcji i obróbki zwierząt łownych i ich mięsa po upolowaniu.

2. Wystarcza jednak, aby wiedzę, o której mowa w pkt.1 posiadała przynajmniej jedna osoba z zespołu łowieckiego.

3. Przeszkolona osoba, jeżeli wchodzi w skład zespołu łowieckiego lub rezyduje w bezpośrednim sąsiedztwie terenów łowieckich, mogłaby pełnić funkcje leśnika lub gajowego.

W tym drugim przypadku, myśliwy zobowiązany jest okazywać zwierzęta łowne leśnikowi lub gajowemu oraz informować go o wszelkich nietypowych zachowaniach, jakie zaobserwował u danego zwierzęcia przed uśmierceniem go.

4. Szkolenie musi być przeprowadzone zgodnie z wymogami właściwych władz, w celu umożliwienia myśliwym zdobycia tytułu osób przeszkolonych.  Powinno ono obejmować przynajmniej następujące tematy:

a/ prawidłowa anatomia, fizjologia i zachowania zwierząt łownych

b/ nietypowe zachowania i zmiany patologiczne u zwierząt łownych,

spowodowane chorobami, skażeniem środowiska lub innymi czynnikami, które mogą mieć wpływ na zdrowie ludzi po spożyciu mięsa;

c/ przepisy dotyczące higieny oraz prawidłowe techniki obróbki, transportu, wytrzewiania, itd. zwierząt łownych po ich uśmierceniu;

d /prawodawstwo i przepisy administracyjne dotyczące zdrowia zwierząt i zdrowia publicznego oraz wymogów zakresie higieny regulujących wprowadzanie do obrotu zwierząt łownych.

5. Właściwe władze powinny zachęcać organizacje łowieckie do przeprowadzania takich szkoleń.

ROZDZIAŁ II   OBRÓBKA GRUBEJ ZWIERZYNY ŁOWNEJ
1.   Po uśmierceniu grubej  zwierzyny łownej należy ją jak najszybciej wytrzewić . 

2. Osoba przeszkolona musi dokonać oględzin uśmierconego zwierzęcia i usuniętych  wnętrzności w celu stwierdzenia ewentualnych cech, które mogą wskazywać, że mięso stanowi zagrożenie dla zdrowia. Oględzin należy dokonać jak najszybciej po śmierci zwierzęcia.

3.  Mięso grubej zwierzyny można wprowadzić do obrotu wyłącznie w przypadku, gdy uśmiercone zwierzę zostanie jak najszybciej przewiezione do zakładu obróbki zwierząt łownych, po dokonaniu

oględzin. Wnętrzności (płuca, serce, wątroba, nerki, śledziona) przewozi się wraz z tuszą i muszą być oznakowane jako przynależące do danego zwierzęcia. 

4. Jeżeli w trakcie oględzin tuszy i narządów wewnętrznych nie zostaną stwierdzone nietypowe cechy a przed odstrzałem nie zostaną stwierdzone nietypowe zachowania zwierzęcia i nie ma podejrzeń, co do skażenia środowiska przeszkolona osoba obowiązana jest załączyć do uśmierconego zwierzęcia opatrzone numerem oświadczenie stwierdzające powyższe fakty.

W oświadczeniu musi być podana data, czas i miejsce odstrzału. W tym przypadku do tuszy nie trzeba załączać głowy i narządów wewnętrznych, z wyjątkiem gatunków podatnych na włośnicę np. dziki, kiedy to zachodzi obowiązek przekazania także głowy(z wyjątkiem kłów) oraz przepony. Niemniej jednak myśliwi są zobowiązani przestrzegać wszelkich dodatkowych wymogów Państwa Członkowskiego, w którym odbywa się polowanie, zwłaszcza w celu umożliwienia monitorowania niektórych pozostałości i substancji zgodnie z Dyrektywą 96/23/WE.

W innych okolicznościach do tuszy należy obowiązkowo załączyć głowę (z wyjątkiem kłów, poroża jeleni i rogów) oraz wszystkie wnętrzności z wykluczeniem żołądka i jelit.

Przeszkolona osoba dokonująca oględzin zobowiązana jest poinformować właściwe władze o nietypowych cechach, nietypowym zachowaniu czy podejrzeniu o skażenie środowiska, co uniemożliwiło jej sporządzenie oświadczenia. 

5. Tuszę należy wystudzić do temperatury nie wyższej niż 7OC, jeżeli klimat na to zezwala nie ma konieczności poddawania zwierzęcia chłodzeniu aktywnemu .

6. Podczas transportu do zakładu, obróbki zwierzyny łownej należy unikać układania zwierząt na stos ( transport na wisząco). 

7. Gruba zwierzyna łowna dostarczona do zakładu obróbki zwierzyny łownej musi być przedstawiona właściwym władzom w celu dokonania oględzin.

8. Ponadto nieoskórowana gruba zwierzyna łowna może zostać poddana oskórowaniu i wprowadzona do obrotu, jeżeli: 

a) przed oskórowaniem jest przechowywana i poddawana obróbce oddzielnie od innej żywności i nie jest mrożona oraz 

b) po oskórowaniu została poddana ostatecznemu badaniu zgodnie z Rozporzadzeniem WE Nr 854/2004. 

     W myśl cytowanego rozporządzenia (Rozporządzenia (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiającego szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego)

SEKCJA I:   ZNAKI  IDENTYFIKACYJNE
      Przedsiębiorstwa sektora spożywczego zobowiązane są zapewnić aby produkty pochodzenia zwierzęcego opatrzone były znakiem identyfikacyjnym. 

Znak identyfikacyjny musi zostać naniesiony przed opuszczeniem zakładu przez produkt.

Znak musi być czytelny i trwały  i  widoczny .

Znak musi wskazywać nazwę kraju, w którym zlokalizowany jest zakład, która  może być podana w formie pełnej lub za pomocą dwuliterowego  kodu   np.  PL

 Znak musi wskazywać numer identyfikacyjny zakładu  .

W przypadku nanoszenia znaku w zakładzie na terytorium Wspólnoty, znak ten musi być w kształcie owalnym oraz zawiera skrót w przypadku Polski WE.

      W przypadku elementów mięsnych z dziczyzny znak identyfikacyjny  nanoszony jest bezpośrednio na opakowanie jednostkowe lub zbiorcze, lub drukowany jest na etykiecie załączonej do produktu, na opakowaniu jednostkowym, oraz jest umieszczony na opakowaniu zbiorczym . 

Ustawa  z  dnia  16  grudnia  2005  o  produktach  pochodzenia  zwierzęcego

Art. 18.1 mówi  o szkoleniu myśliwych: 

1. Szkolenie  osób o których mowa w rozporządzeniu nr 853/2004 w załączniku III w sekcji IV w rozdziale I w ust.1 prowadzi się po uzyskaniu upoważnienia powiatowego lekarza weterynarii. 

2. Powiatowy lekarz weterynarii udziela w drodze decyzji administracyjnej upoważnienia, o którym mowa w ust. 1., jeżeli  podmiot zamierzający prowadzić szkolenie przedstawi w celu zapewnienia, że osoby przeszkolone uzyskają wiedzę i umiejętności, o których mowa w rozporządzeniu nr 853/2004 w załączniku III w sekcji IV w rozdz. I w ust.1.  program szkolenia i plan jego realizacji oraz listę osób przygotowanych do prowadzenia tego szkolenia .

3. Minister właściwy do spraw rolnictwa określi w drodze rozporządzenia : 

a) szczegółowy zakres tematów, jaki powinien zawierać program szkolenia myśliwych  

b) szczegółowe warunki, sposób przeprowadzania szkolenia  

c) wzór zaświadczenia potwierdzającego szkolenie 

d) wzór oświadczenia o zachowaniu się zwierzęcia przed odstrzałem oraz wyników oględzin uśmierconego zwierzęcia i usuniętych wnętrzności;  

e) sposób przekazywania informacji właściwym władzom  o nietypowych cechach, nietypowym zachowaniu zwierzęcia łownego, czy podejrzeniu o skażeniu  środowiska. 

      Zgodnie z Rozporządzeniem Komisji (WE) NR 2075/2005 z dnia 5 grudnia 2005 r. ustanawiającym szczególne przepisy dotyczące urzędowych kontroli w odniesieniu do włosieni  (Trichinella) w mięsie:
Metoda wytrawiania próby zbiorczej z zastosowaniem metody magnetycznego mieszania jest zalecana jako wiarygodna metoda do rutynowego stosowania. 

Rozmiar próbki do analizy pod kątem występowania pasożytów powinien zostać  powiększony, jeżeli próbka nie może zostać pobrana w miejscach szczególnie narażonych i jeżeli rodzaj lub gatunek zwierzęcia jest bardziej narażony na zakażenie.

Badanie trychinoskopowe nie wykrywa  nieotorbionych  gatunków Trychinella  i nie spełnia już swoich zadań jako metoda wykrywania do standardowego stosowania.

Badanie trychinoskopie powinno być stosowane jedynie w wyjątkowych okolicznościach do badania niewielkiej liczby zwierząt poddawanych ubojowi tygodniowo, pod warunkiem, że przedsiębiorstwa sektora spożywczego podejmą stosowne środki, aby przetwarzać mięso w taki sposób, że jego spożycie będzie całkowicie bezpieczne dla ludzi.

       Rozporządzenie (WE) nr 853/2004 nie odnosi się do zwierząt łownych i ich mięsa bezpośrednio dostarczanych konsumentowi końcowemu lub lokalnym przedsiębiorstwom handlu detalicznego zapewniającym dostawy dla konsumentów końcowych. 

Wobec powyższego Państwa Członkowskie są odpowiedzialne za przyjęcie krajowych środków w celu ograniczenia ryzyka otrzymania przez konsumenta końcowego mięsa dzików zarażonego włośnicą.

1. Państwo  Członkowskie  może pozwolić  na  zastosowanie  badania  trychinoskopowego  

w stosunku do świń domowych i dzików w wyjątkowych przypadkach do dnia 31 grudnia 2009 r.

Metoda dopuszczona w zakładach, które dokonują uboju nie więcej niż 15 świń domowych dziennie albo 75 świń domowych tygodniowo lub wprowadzających na rynek nie więcej niż 10 dzików dziennie.

2. W przypadku badania  trychinoskopowego  właściwy organ zapewnia, że:

  a)   mięso jest oznakowane znakiem jakości zdrowotnej, który wyraźnie różni się od znaku jakości zdrowotnej określonym w art.5 ust.1 lit. a/ rozporządzenia (WE) nr 853/2004 oraz mięso jest bezpośrednio dostarczane konsumentowi końcowemu lub lokalnym przedsiębiorstwom handlu detalicznego zapewniającym dostawy dla konsumentów końcowych, oraz 

  b)   mięso nie jest używane do wytwarzania produktów, których proces produkcyjny nie powoduje zniszczenia włośnia.

Mrożenie mięsa w określonych warunkach może zniszczyć wszelkie znajdujące się w nim pasożyty, ale pewne gatunki włośnia występujące u zwierząt łownych i koni są odporne na mrożenie przeprowadzane przy zastosowaniu zalecanych kombinacji temperatury i czasu.

BADANIE  DZIKÓW  METODĄ  WYTRAWIANIA 

a)  Próbki o wadze przynajmniej 10g  pobiera się  z przedniej nogi, języka lub przepony 

 b) przynajmniej 5g  próbkę wytrawia się  zgodnie z referencyjną metodą wykrywania z rozdziału I  załącznika I .W przypadku każdego wytrawiania łączna waga próby zbiorczej nie może przekraczać 100 gramów .

c)  w przypadku otrzymania pozytywnego wyniku pobiera się kolejną próbkę o wadze 50g celem niezależnego badania.

Próbki z pasożytami przechowuje się w 90 % alkoholu etylowym w celu konserwacji i identyfikacji na poziomie gatunku we wspólnotowym laboratorium referencyjnym.

Po zebraniu pasożytów należy odkazić płyny dodatnie (płyn wytrawiający, ciecz sklarowaną nad osadem, popłuczyny itd.) poprzez podgrzewanie do temperatury przynajmniej 60oC.

BADANIE  TRYCHINOSKOPOWE  DZIKÓW

Pobieranie próbek :

a)  próbki pobiera się z obu filarów  przepony w przejściu do części ścięgnistej i dodatkowo z mięśni żuchwowych, z mięśni dolnej części nogi, z mięśni międzyżebrowych i mięśni języka, co razem daje sześć próbek z każdego zwierzęcia.

b/  jeżeli nie można pobrać próbek z niektórych mięśni, wówczas pobiera się cztery próbki z mięśni, które są dostępne.

Badanie  trychinoskopowe:

a)  28 skrawków wielkości ziarna owsa  z  każdego filaru przepony  =  56 skrawków; 

b)  jeżeli występuje tylko jeden filar przepony, wycina się 56 skrawków z różnych miejsc, (jeśli to możliwe z przejścia w część ścięgnistą);

c)  z każdej  z  próbek  pobranych z pozostałych czterech mięśni dzika nacinamy po 

    7 skrawków, co w sumie daje 28 dodatkowych skrawków;

d)  trychinoskopista  bada łącznie  84 skrawki.

 Z zasady trychinoskopista nie może badać dziennie więcej niż 840 skrawków, co odpowiada przebadaniu 15 świń domowych lub 10 dzików.

      ROZPORZĄDZENIE  (WE) 854/2004  PARLAMENTU  EUROPEJSKIEGO  I  RADY

z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiające szczególne przepisy dotyczące organizacji urzędowych

kontroli w odniesieniu do produktów pochodzenia zwierzęcego przeznaczonych do spożycia przez ludzi 

określa: 

ZNAK  JAKOŚCI  ZDROWOTNEJ

      Urzędowy  lekarz  weterynarii  sprawuje  nadzór  nad  znakowaniem  zdrowotnym 

i stosowanymi  znakami. 

      Znak jakości zdrowotnej jest stosowany tylko w odniesieniu do zwierząt (gospodarskich kopytnych, dzikich - ssaków utrzymywanych przez człowieka innych niż zajęczaki oraz grubej zwierzyny łownej) poddanych badaniu przed - i poubojowemu zgodnie z Rozporządzeniem (WE) 854/2004 oraz w przypadku, gdy nie ma podstaw do uznania mięsa za nie nadające się do spożycia przez ludzi .

Znakowanie zdrowotne następuje na zewnętrznej powierzchni tuszy poprzez przybicie znaku przy pomocy tuszu lub poprzez znakowanie na gorąco i w taki sposób, aby w przypadku gdy tusze są rozbierane na półtusze lub ćwierci, bądź gdy półtusze rozbierane są na trzy części, każdy element nosił znak jakości zdrowotnej.

Znak jakości zdrowotnej musi być znakiem w kształcie owalnym, co najmniej o szerokości 6,5cm na 4,5cm wysokości, zawierający w przypadku Polski następujące informacje :

      a)   nazwa państwa        PL

      b)   numer identyfikacyjny zakładu

      c)   musi zawierać skrót    WE

Wysokość cyfr 1cm, liter 0,8cm.

Mięso z nieoskórowanej zwierzyny łownej nie może nosić znaku jakości zdrowotnej, o ile po oskórowaniu w zakładach przetwórstwa dziczyzny nie zostało poddane badaniu poubojowemu i nie zostało uznane za nadające się do spożycia  przez ludzi.

Właściwy organ zapewnia, że co najmniej jeden urzędowy lekarz weterynarii jest obecny w zakładach przetwórstwa dziczyzny, podczas całego badania poubojowego.

Jednakże właściwy organ może dostosować to podejście w zakładach przetwórstwa dziczyzny ustalonych na podstawie analizy ryzyka i zgodnie z kryteriami ustanowionymi zgodnie z art.18 pkt 3, jeżeli takie występują.

W tego rodzaju przypadkach urzędowy lekarz weterynarii nie musi być obecny cały czas w trakcie badania poubojowego, jeżeli :

-  pracownik pomocniczy przeprowadza badanie poubojowe i odkłada na bok mięso wykazujące anomalie oraz pozostałe mięso z tego samego zwierzęcia,

-  urzędowy lekarz weterynarii następnie bada całe tego rodzaju mięso,

oraz

- pracownik pomocniczy dokumentuje zastosowane przez siebie procedury  i swoje ustalenia w sposób pozwalający urzędowemu lekarzowi weterynarii na przekonanie, że normy zostały spełnione.

BADANIE  I  OCENA  MIĘSA  ZWIERZĄT  ŁOWNYCH

      Zwierzęta łowne należy zbadać jak najszybciej po przyjęciu do zakładów przetwórstwa dziczyzny.

Urzędowy lekarz weterynarii uwzględnia oświadczenie lub informację dostarczone zgodnie  z rozporządzeniem (WE) nr 853/2004 przez osobę zaangażowaną w upolowanie zwierzęcia .

Podczas badania poubojowego, urzędowy lekarz weterynarii dokonuje :

a) oględzin tuszy, jej jam ciała oraz tam, gdzie jest to stosowne, narządów,

  pod kątem:

· wykrycia anomalii  nie wynikających  ze sposobu polowania (w tym względzie diagnozę można opierać na informacji udzielonej przez przeszkoloną osobę na temat zachowania zwierzęcia przed odstrzałem);

· sprawdzenia, czy do śmierci nie doszło z innych przyczyn niż upolowanie.

· jeżeli na podstawie samych oględzin nie można  sformułować  diagnozy, musi zostać przeprowadzone badanie laboratoryjne;

 b)  ustalenia przyczyn anomalii organoleptycznych;

 c)  badania narządów wewnętrznych tam, gdzie jest to stosowane.
 d)  analizy poprzez pobranie próbek pozostałości  nie wynikających  ze  sposobu polowania, w tym zanieczyszczeń środowiskowych, w przypadku zaistnienia poważnych podstaw do podejrzeń co do występowania pozostałości lub zanieczyszczeń .W razie bardziej poszerzonego badania na podstawie tego rodzaju podejrzeń, lekarz weterynarii musi poczekać do czasu zakończenia tego badania przed dokonaniem oceny całej zwierzyny uśmierconej w czasie konkretnego polowania, lub tych części, które budzą podejrzenia ze względu na takie same anomalie;

W przypadku, gdy urzędowy lekarz weterynarii tego wymaga, kręgosłup  i głowę należy rozciąć podłużnie. 

W razie wątpliwości, urzędowy lekarz weterynarii może wykonać dalsze nacinania i badania odpowiednich części ciała zwierzęcia, konieczne do sformułowania ostatecznej diagnozy .

W przypadku drobnej zwierzyny łownej niewytrzewionej bezpośrednio po uśmierceniu, urzędowy lekarz weterynarii przeprowadza badania poubojowe na reprezentatywnej próbce zwierząt z tego samego źródła. W przypadku gdy badanie ujawnia chorobę, która może być przeniesiona na człowieka lub wykazuje inne zmiany chorobowe, urzędowy lekarz weterynarii przeprowadza bardziej poszerzoną kontrolę całej partii w celu ustalenia, czy musi ona zostać uznana za niezdatną do spożycia przez ludzi, czy też każda tusza  musi zostać zbadana oddzielnie.

Urzędowy lekarz weterynarii uznaje za niezdatne do spożycia przez ludzi

mięso zwierząt łownych w przypadku, gdy :

1)  pochodzi od zwierząt, które wykazywały zaburzenia zachowania lub stanu ogólnego

2)  zostało pozyskane w sposób niezgodny z prawem łowieckim.

3)  badanie wykazało:

      a)  liczne zmiany nowotworowe lub ropnie, wpływające na stan narządów 

           wewnętrznych lub mięśni,

      b)  zapalenie stawów, jąder, zmiany w wątrobie i śledzionie, zapalenie jelit

            lub okolicy pępkowej,

      c)   obecność ciał obcych w jamach ciała , zwłaszcza w żołądku i jelitach

            lub w pęcherzu moczowym ,jeżeli występuje odbarwienie opłucnej lub 

            otrzewnej,

      d)   znaczne ilości gazu w przewodzie pokarmowym wraz z odbarwieniem 

            narządów wewnętrznych,

      e)   zmiany dotyczące barwy, zapachu, smaku lub konsystencji mięśni  

            lub narządów wewnętrznych ,

      f)   złamania otwarte , jeżeli nie są bezpośrednio związane z odstrzałem ,

      g)   wychudzenie lub ogólny albo umiejscowiony obrzęk, 

      h)   zrośnięcie narządów wewnętrznych  z opłucna lub otrzewną

       i)   inne zmiany , takie jak odbarwienia lub oznaki rozkładu gnilnego ,

 4)   stwierdzenie wystąpienia u zwierząt łownych choroby odzwierzęcej

 5)   pozyskano je ze zwierząt otrzymujących produkty lecznicze lub inne substancje, które

       mogły spowodować, że ich mięso może stanowić zagrożenie dla zdrowia dla ludzi,

  6)  mięso zostało:

      a) poddane jonizacji lub promieniowaniu ultrafioletowemu;

      b) poddane działaniu środków zmiękczających lub innych substancji, które mogły 

          wpłynąć na właściwości organoleptyczne mięsa;

      c) oznakowane przy użyciu tuszu  nie spełniającego  wymagań określonych  w przepisach

          o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia.

   7)   które wykazują zmiany chorobowe, z wyjątkiem urazów będących wynikiem odstrzału oraz ograniczonych wad rozwojowych i nieprawidłowości, jeżeli powodują, że mięso jest niezdatne do spożycia lub stanowi zagrożenie dla zdrowia publicznego;

   8)   w którym stwierdzono obecność włośni.

     Mięso zwierząt łownych uznane za niezdatne  do spożycia przez ludzi poddaje się unieszkodliwieniu w sposób określony w rozporządzeniu (WE) nr 1774/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 3 października 2002r. ustanawiającym przepisy sanitarne dotyczące produktów ubocznych pochodzenia zwierzęcego nie przeznaczonych do spożycia przez ludzi (Dz. Urz. WE L 273 z 10.10.2002, str.1).
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PODSTAWOWE  ZASADY  POZYSKIWANIA  ZWIERZYNY  ŁOWNEJ
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